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UVODNI SLOVO

VaZeni spoluobCané,

léto je v piném proudu a polovina Skolnich prazdnin a letnich
dovolenych pfed nami. Po obci je vidét pohyb chalupafi a
chataii, détské hiisté je také vjednom kole. Cyklisticky a
turisticky ruch aktivné prochazi Bilichovem.

OU Bilichov se podilel svym pfispévkem o nasi obci na tvorbé
knihy snazvem STREDOCESKY KRAJ mésta a obce
StfedoCeského  kraje ve spolupraci s Vydavatelstvim
PROXIMA Bohemia s.r.0. Tato kniha je knahlédnuti na
obecnim ufadé.

Po jednanich vyvolanych Méstskym Gfadem Slany — Odborem
Zivotniho prostfedi bylo zruSeno byvalé tabofisté a kiosek u
Bilichovského rybnika.

Nezavisle na této akci oteviel pan Milan Mlady kiosek véetné
venkovniho posezeni v prostorach byvalé dribezarny na cesté
k Bilichovskému rybniku.

Zduvodu vétSich deStd probéhlo vycisténi CasteCné
kanalizace jdouci od détského hfisté pod komunikaci smérem
k byvalému fotbalovému hfisti.

Probihaji a probéhly rekonstrukce venkovniho vedeni nizkého
napéti smérem na hajovnu a na Zichovec. Na tyto
rekonstrukce navaze v pfistim roce potfebnd rekonstrukce
vefejného osvétleni vcelé obci. VsouCasné dobé je
zpracovavan projekt k této rekonstrukci. Prace na vodovodu
Cekaji na rekonstrukci venkovniho vedeni nizkého napéti
zkratkou smérem na Zichovec od ¢ekarny ,U kfizku“, kde je
nutno dodélat posilovaci stanici.

Pieji hezky zbytek léta
Ing. Bohuslav Jezek, starosta

NASE GRATULACE ‘
7

Své jubileum oslavila dne: - A‘&‘a
e

12.kvétna 2009 pani Anna Zejmonova
(60), =<

15.kvétna pani Véra Adlerova (80),
19.kvétna pan Vaclav Adler (60).

Dne 11.8. oslavi své krasné vyro€i i pani Vénceslava Klarova
(60).

Vsem oslavencum prejeme pevné zdravi, Stésti a Zivotni
pohodu.!

INFORMACE Z OBECNiHO URADU

Poplatky pro rok 2009:

LZastupitelstvo obce schvélilo na svém zasedani dne
19.11.2008 ,Prispévek na vefejnou ¢ast k domovni
pripojce“ a to ve vySi 6 000,-K¢€. SloZenku na zaplaceni je
mozné si vyzvednout na OU Bilichov v Gfednich hodinach
(PO, ST 18:00-20:00h). Seznam pfipojek k nemovitostem
bude vyvéSen na obecni vyvésce. Splatnost pFispévku je do

Dékujeme vSem, ktefi véas uhradili pfispévek na vefejnou
cast k domovni pfipojce a ostatni poplatky za rok 2009
(domovni odpad, psi, hroby).

OU Bilichov pfipravuje vypsani vybérového fizeni na pronajem

,Pohostinstvi na Bilichové“. Veskeré informace budou
zvefejnény na WEB strankach a ve vyvésce OU Bilichov.

SLOVO REDAKCE

Nasi mili étenafi,

pokud mate néjakeé zajimavé informace nebo prispévek do
rubriky: INZERCE, OZNAMUJI, ZAJIMA ME, MUJ NAZOR
apod. prosim sdélte nam to. Mate moznost bud elektronickou
poStou na e-mail: OBEC.BILICHOV@SEZNAM.CZ nebo
vhodte svij pfispévek do postovni schranky p.Sany (&.p.46).

U zajimavych text( prosim uvedte vzdy zdroj (napf. webové
stranky, nazev novin, Casopisu atd.). Je to nutné podle
autorského zakona. Na v3echny VaSe pfispévky a komentare
se jiz nyni moc téSime. ,REDAKCE*

INZERCE

Nové otevieny kiosek na cesté krybniku (smérem
od kfizku) ma otevieno 7 dni v tydnu jiz od 11 hod.
Nabizime pivo, limo, alko i nealko napoje a dale i drobné
pokrmy jako napf. nakladany hermelin a dalSi laskominy.
TéSime se na Vas.



OKENKO BIS

4.8. — Navstivily jsme vepiové hody v kiosku

11.8. — Opékani vufti u Koranu

29.8. — Navstivime ,StaroCesky jarmark” ve Tiebizi.

Na mésic zafi pfipravujeme zajezd:

Pferov nad Labem — prohlidka skanzenu a muzea MOTO-KOLO.

Obec Ostra — navstéva muzea kamen (100 exponatu) a historického centra
femesel (zahrada bylinek).

Za klub: |. Bedvarova

ZAJIMAVOSTI
Pro¢ ma pivo bilou pénu?
Jak je mozné, Ze péna napfiklad ¢erného piva ma bilou barvu? A v ¢em se tato péna lisi od normaini pény do koupele? Na tyto otazky

si odpovime v nésledujicim, €lanku.

Jisty anglicky ,,védec" zkoumal podstatu tohoto problému. Nalil si sklenici Cerného piva a jeho pénu podrobil podrobnému rozboru pod
mikroskopem. Na rozdil od pény do koupele je pivni péna tvofena stejné velkymi kulatymi bublinkami o priméru 0.1 az 0.2 mm,
plujicimi v pivé.

U okrajl pény je mozno najit osamocené bublinky. Pohled skrz né nam prozradi podstatu problému. Tyto bublinky se totiz chovaji jako
malé Cocky rozptylky. Tak jako ma prihledna sklenénka vétsi index lomu svétla, nez okolni vzduch a mizeme ji vyuZit jako silnou lupu,
kulaté bublinky v pivé svétlo rozptyluji, protoze v nich obsaZeny vzduch méa nizsi index lomu nez okolni kapalina.

Nasledkem toho je svétlo, pronikajici na povrch bublinky rozptyleno do nejriiznéjsich smérd. Cast svétla se navic odrazi zpét, coz také
pfispiva ke zméné barvy. Svétlo, které se k nam vraci ma jinou vinovou délku. Pénu tedy vnimame jako bilou.

S pénou u piva je to stejné jako s mraky. Mraky se skladaji z mikroskopickych kapek vody a kdyz touto kapkou projde svétlo, vraci bily
odstin. Tento efekt se nazyva MierQv rozptyl.

ZDROJ: www.zajimavosti.ezin.cz/

10 nejslavnéjSich atentatd v ¢eskych déjinach.

1. sv. LUDMILA (860-921)

KnéZna Ludmila pfijala kfestanskou viru spolu se svym manZelem Bofivojem, a stala se jeji zanicenou propagatorkou. Ale zatimco
Bofivoj vymytal pohanstvi ohném a me¢em, Ludmila Sifila kiestanstvi dobrym slovem, laskou a pfikladem, stala se ochrankyni vSech
chudych, nemocnych a ponizenych.Ve stejném duchu vychovala i vnuka Vaclava. Tim si v8ak vyslouZila nenavist své snachy
Drahomiry. Roku 921 se Drahomira nakratko zmocnila viady v ¢eském knizectvi a rozhodla se starouci knéznu zlikvidovat. 16. zafi
921 vnikli do tvrze Tetin dva najemni vrazi a na Drahomifin rozkaz Ludmilu uskrtili.

2. sv. VACLAV (809-935)

Knize Véaclav byl vychovan svou babickou Ludmilou v duchu kiestanské lasky.Jeho jedenactiletd vlada je v legendach popisovana
jako ,zlaty vék Eeského kniZectvi“.Vaclav zajistil mir a prosperitu, pomahal chudym a nemocnym. Jeho mladsi bratr Boleslav vSak sam
zatouzil po knizecim stolci.V zafi 935 pozval Vaclava do Staré Boleslavi na kitiny svého syna. Rano 28. zafi zamifil Vaclav ke dvefim
staroboleslavského kostelika — a v té chvili pfichazi utok. Nejprve napadl knizete sam Boleslav. Silny Véclav Uder odrazil, ale ze
zalohy se na négj vrhli dal$i Ctyfi vrazi...



3. VACLAV lI1. (1289-1306)

Posledni Cesky kral zrodu Pfemyslovci byl udajné mladik nezdarny, ale velmi nadany.Po smrti otce Véaclava Il. zdédil sotva
Sestnactilety kralevic koruny tfi zemi:¢eskou, polskou a uherskou. Obrovsky vzrlst pfemyslovské moci viak vyvolaval nepratelstvi.
Véclav lll. se vzdal uherského trinu a soustfedil vSechny sily na udrZeni Polska.Ale osud mu nedopral tento plan uskute¢nit. V 1été
1306 Véaclav Ill. zahdjil vojenské taZeni do Polska. Nestacil v3ak ani pfekrocit hranice ... a 14. srpna 1306 byl v Olomouci zakefné
zavrazdén. Jeho smrti vymiel pfemyslovsky rod po meci. Tato vrazda dodnes zUstava jednou z velkych zahad naSich déjin.Hypotéz je
nechala zavrazdit Cast Ceské Slechty.

4.VACLAV IV. (1361-1419

Kral Vaclav IV. sice nebyl zavrazdén, ale smrti unikl jen o viasek. V roce 1393 se ho pfi navstévé Vidné pokusili neznami pachatelé
otravit.Vaclav IV. se nékolik tydn(i zmital v horeckach a bolestech a vSichni byli pfesvéd¢eni, ze umira. Vaclav se nakonec uzdravil, ale
od té doby aZ do konce Zivota si stéZoval na palCivé paleni v hrdle.Bolest zahanél vinem a nakonec propad! alkoholismu...

5. ALBRECHT Z VALDSTEJNA (1583-1634)

Patfi k nejslavnéj§im a zaroven nejtemnéjSim postavam nasich déjin.Proslul jako bezohledny kariérista a pobélohorsky privatizator, ale
zéroven i jako slavny vojevidce fficetileté valky. V Cele stotisicové armady, kterou sam vybudoval, dobyl pro cisafe v letech 1625-33
Fadu vitézstvi a zajistil Habsburk(im rozhodujici pfevahu.V éervnu 1633 mu Francie a Svédsko tajné nabidly ¢esky trin — vyménou za
to, ze se svym vojskem piejde na jejich stranu.ValdStejn vSak vahal, odkladal rozhodnuti, a rychle ztracel divéru na vSech stranach.
V lednu 1634 ho cisaf zbavil vrchniho veleni a prohlasil za zradce.Valdtejn s armadou se pokousi uprchnout a spojit se Svédy.25.
Unora 1634 ValdStejn nocuje na hradé v Chebu.V jedenact hodin vecer je nékolika distojniky pfepaden a zavrazdén kopim.Dodnes
nevime zda $lo o spontanni €in tfi plukovnikd nebo byla vraZda pfedem objednéna? Cisafem? Nebo nékym jinym?

6. ALOIS RASIN(1867-1923)

Jako prvni ¢eskoslovensky ministr financi proved! roku 1919 uspéSnou odluku od mény rakouské, ktera rychle slabla. PoloZil tim
zaklad stabilni Geské koruny. V roce 1922 se vSak rozhodl pro dal$i dulezité posilnéni koruny, z niz chtél vytvofit tvrdou ménu, krytou
zlatem. Jeho reformy ale zaCaly prerlstat v katastrofu: s ristem koruny klasala konkurenceschopnost naseho vyvozu, podniky se
prudce zadluZovaly a rostla nezaméstnanost. Rasin viak nehodlal nic ménit. Rano 5. ledna 1923 vySel ze svého bytu v Zitné ulici.
V tom zaznél vystfel, kllka ho trefila pfimo do zad. Po Sesti tydnech téZzkému zranéni podiehl. Devatenactilety vrah spinil to, o éem se
spousté lidi jen zdalo.

7.T. G. MASARYK (1850-1937)

Prezident Masaryk viadl pevnou rukou, a tak neni divu, Ze mél i mnoho nepfatel. Nenavidéli ho komunisté, nacionalisté i faSisté. V roce
1926 faSistické skupiny dokonce pfichystaly na Masaryka atentat. Provést ho mél rusky emigrant, distojnik Gorgulov. Mélo se tak stat
na prazském Manesu, kam se prezident chystal na vystavu. Gorgulov ¢ekal mezi ostatnimi pfed vchodem, drzice v ruce revolver. Kdyz
vystoupil prezident zauta, objevil se pfimo pfed vrahem. Masaryk se pratelsky usmél a — Gorgolov nemél silu vystrelit.
Ceskoslovenska ochranka o tomto &inu neméla ani tuseni. Gorgulov hned poté odjel do Francie a roku 1932 tam zabil prezidenta
Doumera. Za to byl také pozdéji v PafiZi popraven.

8. Reinhard HEYDRICH (1904-1942)

Byl to jeden z hlavnich a zaroven nejhorSich prominentl nacistického rezimu. Byl $éfem SS.27. 9. 1941 byl jmenovan Fi§skym
protektorem Cech a Moravy a brzy rozpoutal vinu zatykani a poprav. 27. kvétna 1942 na néj paradutisté Kubi§ a Gabéik spachali
atentat. Neudélali to moc dobie, pfesto ale Heydrich po tydnu zamfel. Za jeho smrt se nacisté pomstili vinou krutého teroru a vypaleni
obci Lidice a Lezaky.

9. JAN MASARYK (1886-1948)

Syn T. G. Masaryka, ministr zahrani¢i. Jeho smrt se stala jednou ze zahad moderni historie. Masaryk planoval svj Gték na zapad —
ale uz bylo pozdé. Védeél, Ze to tu pro néj nebude bezpecné. 9. biezna 1948 v pul devaté vecer odeSel od Masaryka kominik, posledni
Clovék, ktery ho vidél nazivu. Dalsi den rano dva délnici nasli Masarykovo télo na nadvofi palace...
Vysko€il Masaryk sam z okna, nebo mu k tomu nékdo ,dopomohl“? UZ vice nez padesat let zUstavaji tyto otazky bez odpovédi.

10. KLEMENT GOTTWALD (1896-1953)

Komunisticky prezident zemfel 14. bfezna 1953. Po celé zemi se tehdy rozSifila povést, Ze byl v Moskveé otraven. Pravou pfi€inou jeho
smrti byl v8ak alkoholismus a nemocné srdce. Jeho zdravotni stav byl velmi 8patny a Iékafi ho pfed cestou do Moskvy varovali.
Zpatecni let letadlem mu vyslovené zakazali. Ale Gottwald jejich zakaz samoziejmé neuposlechl. Disledkem byla praskla vydut aorty,
krvaceni do hrudi a smrt.



NECO PRO MLSNE JAZYCKY
Grilovani pékné po ¢esku

Gril se stal téméf povinnou vybavou Ceskych domki se
zahradou, chalup Ci chat. A tak neni divu, ze s pfichazejicim
létem se ze zahradek zaCinaji linout baje¢né viné.

Grilovani stale vice pronikd do Ceského jidelnicku. Mezi
nejpopularmnéji pokrmy patfi marinovand masa a uzeniny.
Nejzadangj$i prilohou je dlouhodob& pegivo. Cesi obecné
nejradéji griluji vepfové maso a uzeniny, zviasté klobasy. Lidé
s rychlym Zivotnim stylem oceni pfedevsim marinovana masa.
A vstfic jim vychazeji i nejriznéjsi vyrobci masnych produktd.
Nabizime par receptl, jak si pobihani okolo grilu zjednodusit.

Jihoc¢eska veprova krkoviceu na med

TradiCni grilovani vepfové krkovice okofenime netradiénim
spojenim kofeni chilli a sladkého medu. Na Sumavé je velka
produkce jak luéniho, tak lesniho medu, proto se v Jiznich
Cechach pouziva med nejenom do &aje, ale i na maso.

Suroviny

Marinovana krkovice Maso Plana
2 dcl piva (nejlépe horky Kozel)
5 IZic medu

1 citron

1 IZice chilli kofeni

1 IZice Salvéje

Priprava

Marinovanou krkovici nakrajime na platky, viozime do hrnce a
potfeme smési, kterou pfipravime z piva, citronové Stavy,
medu, chilli a soli. Staci nechat prolezet 2 hodiny. Maso po
jedné hodiné obratime. Grilujeme zvolna na dfevéném uhli
nebo na lavovém kameni, ktery pfed grilovanim sundame z
pfimého ohné. Vhodnou pfilohou je specialni Party chléb.

Moravské jehly z grilovacich klobasek

Klobasky patfi k tradiénim grilovacim pokrmdm. Spojeni chuti
tmavé a svétlé klobasy s pfichuti cibulky, syra, ¢esneku a
papriky lahodi zaludku a nevyZaduje ani marinddy Ci jina
ochucovadla.

Suroviny

» Grilovaci klobasy mix 500g: 3 druhy klobas
(kostelecka tmava — zauzena, madarska — Cervena,
norimberska — bila)

2 cibule

1 Eesnek

100 gram0 eidamského syra

2 papriky

Priprava

ViSechny tfi druhy klobas nakrajime na koleka a napichujeme
stfidavé na jehlu s cibulkou, paprikou a syrem. Celkem 3
strouzky Cesneku rozdrtime a potfeme jimi napichnuty eidam,
ktery dostane pikantni chut. Klobasky pec¢eme do kfupava, ale
nevysuSujeme, aby zUstaly Stavnaté. Podavame s Party
chlebem.

ZDROJ: http://zena.centrum.cz/




PRANOSTIKY NA SRPEN

Rosi-li v srpnu silné tréva, pékné povétfi se otekava.

V srpnu kdyZ pulno¢ni vitr véje, bez desté slunecko hfeje.
Srpnovy dést - jako zensky plac.

Kdyz jsou v srpnu velké rosy, zustane obyCejné pékné pocasi.
Kdyz srpen z poCatku hfeje, ledovy vitr v zimé dlouho véje.
Kdyz fouka v srpnu severak, bude dlouho pékné pak.

Moc hub srpnovych, moc zavéji snéhovych.

Srpen ma nejkrasnéjsi pocasi v roce.

Srpen zacina, co ¢ervenec kondil.

Cervenec a srpen jsou nejteplejsimi mésici v roce.

Co &ervenec neuvairi, srpen nedopede.

Co Cervenec neupece, to jiz srpnu neutece.

Co srpen neuvaii, to uz zafi nedosmazi.

Srpen a Unor - tepla a zimy umor.

V srpnu jiz nelze slunci mnoho véfit.

Z pocatku toho mésice fika se, Ze opét studeny vitr ze strnist

fouka.

| kdyZ ze strnist ob&as fuci, horko nas prece jen mudi.
PlInoéni vétry v srpnu pfinaseji stalé pocasi.

V srpnu kdyZz pulno¢ni vitr véje, bez desté slunécko hfeje.
KdyzZ je v srpnu rano hodné rosy, maji z toho radost vosy.
Rosi-li v srpnu silné trava, pékné povétfi se oéekava.

Kdyz jsou v srpnu velké rosy, zustane obyCejné pékné pocasi.
Srpen k zimé hledi a rad vodu cedi.

Kdyz v srpnu naprsi, tak nez se obéd poji, vSecko slunce
VySUSi.

V srpnu mihy na vySinach - jistd voda, kdyz v niZinach - to
pohoda.

Mihy na lukéch, potocich a fekdch v srpnu zvéstuji trvalé
pocasi.

Seda miha v srpnu nezdrava.
Hfima-li v srpnu, Ize &ekat osmého dne opét bourku.

Hfima&-li v srpnu, pravi se, Ze budouciho roku hojna Uroda a
mnozstvi desté jest k doufani.

KdyZz v srpnu moc hiima, bude na snih bohata zima.

Teplé a suché léto pfivadi za sebou mirny podzimek, tuhou
zimu a nejlepsi vino.

KdyZ péli srpen,bude palit i vino.

Srpen z po&atku-li hfeje, zima pak se dlouho snéhem skvéje.
Moc hub srpnovych - moc vanic snéhovych.

Nejsou-li v srpnu hfiby, nebude v zimé snéhu.

Jsou-li v srpnu hory kalny, budou v zimé mrazy valny.

4. srpna
Poti-li se Dominik, bede jesté Marek v koZie.
Na Dominika parna - mrva marna.

7. srpna
Na svatého Kajetana otvira se stodol brana.

10. srpna

Vavfinec ukazuje, jaky podzim nastupuije.

Na svatého Vavfince, svicen do svétnice.

Svaty Vavfinec - prvni podzimec.

Na svatého Vavfince slune¢nost, vina hojnost.

Do svatého Vavfince nechval pSenice.

Na svatého Vaviince hop zemaky do hrnce.

PoCasi na Vavfince jaké jest, takové udrZi se po nékolik dnd.
Vavfinclv dést - mysi uroda.

Je-li pocasi o sv. Vaviinci pékné, mozno se t&Sit na desté.
Pékné pocasi na sv. Vavfince ukazuje na pékny podzim.

15. srpna

Slunce-li o Nanebevzeti Panny Marie sviti, Ize hojnost vina se
naditi.

Je-li 0 Nanebevzeti panny Marie pékné, nastane pozehnany
podzimek a po¢asi bude pfiznivé vinné révé.

16. srpna

KdyZ prsi na svatého Rocha, je pak pékny podzimek.

PrSi-li jen tyden po svatém Rochu, bramborl kazdy den
trochu.

Ke svatymu Rochu bejva hojnost hrachu.

Na svatyho Rocha pfibude brambor trocha.

18. srpna
Pfinese-li dést svata Helena, byva otava dlouho zelena.

23. srpna
Ma-li Filip hromy v privodu, znadi to brzky dést a urodu.

24. srpna

Bartoloméj svaty odpoledne krati.

Krasné-li o Bartoloméji, vinafi se sméji.

Svaty Bartoloméj zavadi mraky a déla konec bourkam.
Fouka-li na Bartoloméje z Moravy, vorej sedliaCe pomaly,
fouka-li na Bartoloméje vitr z Cech, pak si sedlagku s oranim
pospés!

Jaké pocCasi o svatém Bartoloméji, takové bude i cely podzim.
Boufi-li na svatého Bartoloméje, boufi po ném jesté vice.
Himi-li po sv. Bartoloméji, bude podzim dlouhy a pékny.

28. srpna
O svatém Augustinu léto opousti krajinu.
Jak je teplo o Augustinu, tak bude studeno na Katefinu.

29. srpna

Na svatého Jana stéti maji se ozinati bramborové nati.
Prsi-li na den stéti svatého Jana Kititele, zkazi se ofechy.
Na Jana stéti vlaStovky od nas leti.



TROSKA HUMORU

"MU0j manzel mi denné déla pfednasku, jak dobfe uméla vafit
jeho matka," stéZuje si Marie. "MUj manzel to délal také,"
mavne rukou Eva. "A uz to nedéla?" "Ne! Zacala jsem mu
vypravét, jak dobfe umél mij tata vydélavat velké penize."

Prvni rano po libankach pfinesl novomanzel své milované
snidani do postele. Ona byla radosti bez sebe, on se pta:
"Draha, vSimla sis, co jsem pfesné udélal?" "Ano, drahy,

Potkaji se dvé kamaradky a daji se do feci ... "Divala ses
nékdy na manzela pfi milovani ?" "No jasné, kolikrat ..." "A jak
vypadal ?" "Stal ve dvefich a blbé koukal ..."

"Co to tam provadite?" fve manzel, ktery pifistihl Zenu s
milencem v posteli. Zena se pfituli k milenci a pravi: "Sly$i$ ?
Co jsem ti fikala? Ten o tom vazné nema ani ponéti".

"Drahd, pfiij mi, prosim t&, knoflik na kosili." "A ktery ? Chybi
ti tam dva..."

vSimla jsem si kazdého detailu." "To je dobfe. Totiz, takhle
chci, abys mi kazdé rano servirovala snidani." "Na¢ mysli§ milacku ?" "Na totéZ co ty." "Vyborng, tak pro to
pivo sko€ do lednicky."

Pijede manzel neCekané ze sluzebni cesty a vidi na stole
hofici doutnik. Rozliti se na manzelku a kfi¢i: "Odkud je ten
doutnik?" Manzelka miCi a jenom tupé zira. "Povidam, odkud
je ten doutnik?!!". A ze skfiné se ozve:"Z Havany, ty blbe!"

TROCHA LETNI INSPIRACE
Uzasné zavareniny

Marmelad, dzemdi, rosolti a Zelé ¢i ovocnych past a povidel najdete v obchodech spousty. Navic si muZete vybrat, na co mate
zrovna chut, pripadné co miluji vase déti. Nicméné existuji i dal$i zajimavé ovocné smési. Po pfecteni nasledujicich receptt
urcité neodolate a do nékterych se pustite sami.

Vlyroba dZem( a marmelad méa jednu velkou vyhodu — je pomérné snadna. Vlastné budete potfebovat pouze kvalitni, dobfe vyzralé
ovoce a cukr. Jen u druhu, které Spatné zeliruji a smés hlfe tuhne (jde napfiklad o jahody, tfe$né &i borlvky), se neobejdete bez
vhodného zelirovaciho prostfedku (zelirovaci cukr, Gelfix, jableCny pektinovy vyvar); vydatnym pomocnikem je v tomto sméru i
citrénova Stava. A pak uz jen staci zvolit vhodné mnozstvi klasického cukru — zpravidla se pridava v poméru 1:1, ale miZzete dat i vic
(potom vznikne tzv. ruské varenie, které se pfidava coby sladidlo do Caje), a pustte se klidné do vareni. Myslete ovem na to, ze tento
proces by nemél byt pfili§ dlouhy, aby si vysledny produkt uchoval ptvodni ovocnou chut a barvu.

Spousta lidi zarover miluje, jsou-li v hotovém dzemu mensi Ci vétSi kousky ovoce a nejde jen o fadni sladkou pastu. Samoziejmé
potom musite zvolit plody vhodné konzistence, aby se rychle nerozvafily. Pustit se navic muzete i do experimentl s nékolika druhy
ovoce v jedné smési; zapojit Ize rovnéZ do hry netradiCni kofeni a tfeba i alkohol. Vysledek byva zpravidla pfekvapuijici, av§ak pozor:
Piestoze vas vysledek takového experimentu napoprvé Uzasné nadchne, napodruhé jiz nemusi tolik chutnat! Nékdy se proto vyplati
zvolit pfece jen osvédcenou klasiku. Pozor dejte i pfi vybéru vhodného skla. Idealni jsou mensi skleniCky s omnia vicky, které uz davno
vytlacily ovazovani prodySnym celofanem, pod kterym zavafeniny nepfijemné vysychaly. Sklo musi byt vzdy Cisté, vymyté horkou
vodou a zéroven suché, aby se produkt pfili§ nefedil. Pliite je pak horkou smési a ihned zavickujte. DalSi sterilace jiZ zpravidla neni
nutna. Vzhuru tedy do zavarenin, ¢as ovoce je tady!

‘Tresiovy dzem s whisky
600 g tmavych tfe$ni, 650 g visni, 500 g Zelirovaciho cukru, 2 vétsi citrony pokrajené na tenké platky, 2 Izice whisky
Ovoce omyjte, nechte je okapat a vypeckujte. Poté je vloZte s citronem a Zelirovacim cukrem do hrnce a dobfe promichejte. Smés

uvedte za stalého michani na silném plameni do varu. Intenzivné vafte minutu a stale michejte. Po odstaveni pfidejte 2 IZice whisky.
Hotovy dZzem okamZité pliite po okraj do pfipravenych vyhratych sklenic.

'Brusinkovy dzem s pomeranéi

600 g Cerstvych brusinek, 400 g pomerancové duzniny, 500 g Zelirovaciho cukru, 25 g pomerancové kiiry

Oloupejte kiru z pomeranci a nakrajejte ji na tenké platky. Spolu s brusinkami a pomerancovou duzninou je pak ddkladné promichejte
s cukrem. Za stalého michani rychle pfivedte k varu a nechte vafit asi 3 minuty. Seberte pénu a jesté horké plrite do sklenic




'Malinovy dzem s banany
1 kg malin, 2 banany, 1 IZicka kyseliny citronové (nebo $tava z jednoho vétSiho citrénu), 400 g Zelirovaciho cukru
Z omytych malin oddélte hrst péknych plodu a dejte je stranou. Ostatni maliny vylisujte v mlynku na ovoce. Oloupané banany

nakrajejte. Malinovou Stavu pfivedte k varu, pfidejte banany, kyselinu citrénovou a kratce povarte. Vmichejte Zelirovaci cukr a kdyz se
rozpusti, pridejte celé maliny. JeSté 3 minuty varte a pak plite do sklenic

Ovocné knedliky = Basen na taliii

Mate radéji ovocny knedlik tvarohovy nebo kynuty? Vite ale, Ze opravdu vynikajici knedliky je mozné pfipravit rovnéz z tésta
s pridavkem vafenych brambor, krupice nebo v mléce macenych Zzemli. Baje¢né je taktéz odpalované zloutkové tésto...

Ovocné knedliky nam mohou zavidét gurmani z celého svéta — nenajdete lepSi zastupce pravé Ceské kuchyné, snad s vyjimkou
bajecnych ovocnych kolacl a buchet. V tomto sméru je nase domaci kuchyné opravdu bezkonkurenéni a budete-li chtit nékoho
skutené ohromit, potom mu nabidnéte vrchovaty talif lahodnych ovocnych knedlikd. A nemusi pfitom jit pouze o moucnik, takové
knedliky se skvéle hodi i jako hlavni jidlo kupfikladu ke vSednodenni veceii ¢i sobotnimu obédu a nic s nimi nezkazite ani ve svatek!

Co se naplini tyCe, pouzit mizete praktiky cokoli — od jahod i borivek aZ tfeba po meruriky, broskve i dobfe vyzrala jablka. Do
tvarohového tésta se skvéle hodi témér jakékoli ovoce s vyjimkou téch druhl, které maji velice tuhé plody (jefabiny, kdoule). Najdou se
dokonce labuznici, ktefi si pochutnaji na knedlicich s naplni z &erveného a &erného rybizu nebo i exotickych banand. Ze jsou ty prvni o
néco kyselejsi, zatimco ty druhé zase fadni? Nevadi. Vzdyt co chutna jednomu, nemusi Smakovat druhému. Zaexperimentovat si pak
mlZete i s pfizdobami. BéZné jsou ovocné knedliky sypané strouhanym tvrdym tvarohem, pfipadné polévané sladkou tvarohovou
oméackou (Slehany dobry tvaroh s cukrem), zakysanou smetanou nebo jogurtem. Nékdo ma zase rad na troSce masla osmahnutou
strouhanku, mlety mak ¢&i ofechy, pfipadné strouhany pernik. Pfipravit si mizete rovnéz bajeénou ovocnou omacku (dip). Staci
nakrajet na mensi kousky stejné ovoce, jez jste pouZzili jako naplfi, trochu je podusit ve dvou lzicich vody s pfidavkem cukru, a hotovou
omackou uvafené knedliky pfelit. Nebudete se pak stait olizovat.

'Krupicové ovocné knedliky

300 g hrubé mouky, 200 g jemné krupice, 500 ml mléka, 2 vejce, 30 g cukru, sdl, mouka na val, ovoce na plnéni

MIéko osladte, mirné osolte a uvedte k varu. Pfidejte krupici a za stalého michani uvafte kasi, kterou nechate prochladnout. Poté do ni
vmichejte vejce, cukr, mouku a vypracujte tuzsi tésto, které rozdélite na kousky a na pomouceném valu nebo prkénku je vyvalite a
jednotlivé kousky naplnite ovocem. Knedliky dobfe zakulatte; vaite je pak v osolené vodé asi 7 az 8 minut. Na talifi je polijte
rozpusténym maslem a posypte cukrem se skofici.

4 bezva finty

* Kazdy knedlik peclivé obalte téstem, pozor dejte i na jeho tloustku. P¥ilis tenké tésto se pfi vafeni roztrhne a do vody se vyplavi
spousta chutové cennych latek z ovocné napiné.

+ Jakmile knedliky vyplavou pfi vafeni na hladinu, jsou hotové. Déle nez dalSi 2 az 3 minuty je jiz ve vodé nenechavejte, mohly by se
snadno rozvafit.

* Pfed podavanim nezapomerite knedliky polit rozpudténym maslem. Podobné oSetfete také knedliky, které jiz nestacite teplé
zkonzumovat, jen tak zlistane tésto dal viaéné. Nepomasténé knedle by nepfijemné ztuhly.

* Chcete-li si vychutnat knedliky i v zimé, jednoduse do tésta zabalte zmrazené plody, pfipadné syrové knedliky napinéné v leté
Cerstvym ovocem zmrazte zabalené v mikrotenovém sacku. Casto se ovSem stane, Ze tésto v mrazéku popraska a naplfi pak pri
vareni vyteCe do vody. Vyhodnéjsi je proto prvni zpUsob.

'Ovocné kynuté knedliky

500 g polohrubé nebo hrubé mouky, 250 ml viazného miéka, 1 vejce, 1 IZice cukru, 20 g drozdi, Spetka soli, mouka na val, ovoce na
plnéni (boriivky, tfesné, jahody, pfipadné povidla)




Do ¢asti vlazného mléka rozdrobte drozdi s cukrem a nechte vzejit kvasek. Do misy prosijte mouku, pfidejte kvasek, vejce, sul, zbylé
mléko a zpracujte tésto, které nechate v teple vykynout. Na pomouc¢eném valu je rozvalejte a nakrajejte na ¢tverce, do kazdého
zabalte kousek ovoce. Knedliky nechte asi 15 minut kynout na valu a vlozte do vrouci osolené vody. Varte asi 3 minuty, otoCte a varte

dal$i 3 minuty. Mizete je také uvafit v pafe polozené na utérce. Po vyjmuti je ihned natrhnéte vidlickou nebo nékolikrat propichnéte
Spejli, aby se nesrazily. Na talifi posypte mouckovym cukrem se skofici, pfipadné kakaem a strouhanym tvrdym tvarohem. Polijte
rozpusténym maslem. Jako naplfi se do kynutych knedlik(i hodi i Svestkova povidla ¢i ovocné dzemy

ZDROJ:www.e-knihovnicka.cz

TIP NA VYLET

14.08.-15.08.2009 — Pohadkové safari v chomutovském zooparku

Podkrusnohorsky zoopark Chomutov je otevien denné po cely rok.

Pfijit muzete i se psem, za pfedpokladu, Ze bude na voditku a vétsi plemeno s koSikem.

Vstup na koleckovych bruslich, s kolobéZzkou nebo s kolem je zakazan, u spodni pokladny je k dispozici
stojan na kola.

OTEVIRACI DOBA:

01.03.-31.03._|  po-ne 9:00 - 17:00

po - pa 9:00 - 17:30
‘01'04' - 30.09 ‘ 50 - ne 9:00 - 18:00
01.10.-20.10 |  po-ne 9:00-17:30
21.10.-28.02. |  po-ne 9:00 - 16:30

Ve svatcich je oteviraci doba stejna jako v SO - NE . Oteviraci doba plati pro pokladny, navstévnici mohou v zooparku zustat do
setméni, poté Ize zoopark opustit jednosmérnymi turnikety.

STARONOVY VYNALEZ
Dnes uz si bez splachovaciho zachodu nedovedeme nasi domécnost pfedstavit, nanejvys par dni adrenalinové dovolené.

Jesté nedavno ( v méfitku novodobych dgjin) byl v béznych domacnostech vzacnosti. Pfesto ho Ize povazovat za vynalez staronovy,
protoze ho pouzivali jiz Sumerové pied 5 tisici lety. Stfedovéci Evropané si vSak na hygienu moc nepotrpéli — pouzita voda, splasky i
fekalie bézné ,zdobily* ulice. Vzdyt také svétoznama prazska uliCka ziskala podle této ,dekorace” své ironické jméno ,Zlata“. Neni
divu, Ze v tomto nizkém hygienickém standardu prozivaly vysoce nakazlivé choroby ve stfedovéku svij zlaty vék.

Prvni z&chody, jako samostatné mistnustky, zacala stavét Slechta na zamcich, hradech, pozdéji bohatsi méstané . Na starych hradech
se zaCaly stavét v podobé arkyfu, které vystupovaly z obvodovych zdi, na nichz také vykaly ¢asto ulpivaly. Témto hradnim zafizenim
se francouzsky fikalo ,prevéty“, Cesky ,vysernice®. Véta ,dale od hradu dale nebo vas stihne nestésti nenadalé” méla zfejmé svoje
opodstatnéni. Jiz ve Starém zakoné se piSe, ze lidé maji nosit pfi sobé hulku, kterou maji udélat dilek a po potfebé ho zahrnovat.
Potom se zaCaly objevovat ve méstech vefejné zachodky, které byly ale vétSinou jen pro muZe. Pozdgji se také zacalo myslet na
potfeby Zen. ZaCaly se také oznacovat. nejprve to byly dvé nuly, pozdéji toileta, zacalo oznaceni damy-pani, klozet, ustalila se zkratka
z angliétiny WC (klozet s vodou).

Pofekadlo ,bez penéz do hospody nelez* plati i dnes pro vefejné zachodky. Je to podle fimského cisare, ktery, kdyz mél prazdnou
kasu, tak vymyslel, aby se na zachodcich platilo a vysvétlil to tim, Ze penize nesmrdi.

Dnes jsou na zdech takovych zachodkd napsana rizna moudra, nékdy vtipné, nékdy oplzlé. V jedné restauraci v Litoméficich je na
panském zachodé skvost, ktery je opravdu ojedinély. Na cedulce totiz stoji tato instrukce pro uzivatele WC:

Nedodrzujte diskrétni vzdalenost od musle jako v bance, ale naopak pfistupujte k ni co nejtésnéji.

Pro techniky: Priisecik pomysiné svislice vedené koncovym bodem zdroje tlakové tekutiny a podlahy musi lezet uvnitf
pridmétu musle do roviny tvorené podlahou mistnosti.

Pro ostatni: Stijte tak, aby jste nechcali na zem.

Na nasledujici strance je pak uveden je$té detailni navod pouziti WC.

Zpracovano podle H.K.



NAVOD NA POUZITiI wWC

Kdo se v tato mista béfe,
at’ za sebou zavre dvere.
I v ptipadé btichabolu,
prkénko se sklopi doli.

Af si muZanebo zena,
stahni gaté nad kolena.
Vyhrii kosili 1 svetry

a vypoustéj zatim vétry.

Usedni s1 hezky rovno,
zatla¢ jako lity rek !!!

Kdyz po tobé zbude hovno,
je to spravny vysledek.

Z rolky rychle papir tahni
a potom se mirné nahni.
V klidu, pokoji a miru,
utfi na zadecku diru.

Po drZadle rukou machni,

vSe po sobé fadné splachni.
Poté dokon¢i to velké dilo,
setii Stétkou, co tam zbylo!

Zavérem Vam mohu pfat,
priste se zas neposrat!

© Richard Pilgr 2001
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Tfi feckeé slohy

V starofeckém stavitelstvi mély vyznamnou funkci kamenné sloupy, které byly stavény na obou koncich stavby a pozdéji
obklopovaly cely chram. Na konci 7. stol. pf. n. I. se vytvofily dva druhy sloupd, dérsky a i6nsky. Pozdgji jesté vznikl sloh
korintsky. U ionského slohu na mélce zlabkovanych sloupech, zakonéenych dvojitou zavitnici (volutou), lezelo ... (viz tajenka)
pfesahujici dopfedu, a nepfetrzity vlys bud prazdny, nebo zdobeny reliéfem.

1 2 3 4 5 6 7 & 9 10 11 12 13 14 15 16

H

VODOROVNE: A. Obyvatel svétadilu; francouzsky sochaf; spojka. - B. Zajmeno; zpévohra; znacka ténu. - C. Japonska lovkyné
Ustfic; moFska ryba; druhy arabsky kalif. - D. Predlozka; bavinéna tkanina; SPZ Ostravy; harampadi. - E. Tajenka. - F. Cinnost;
fimska Sestka; hrdina; pfedlozka. - G. Danské mésto; vodni ptak; kujna latka. - H. Zkratka kyperské strany; druh palmy; druha
trava. - I. Rovnéz; divérné oslovovat; $at soudce.

SVISLE: 1. Utok; mzda. - 2. ZI4 Zena. - 3. Domacké Zenské jméno; vyjimatelné zafizeni u plastu. - 4. Znacka astatu; polibky. - 5.
Bylina s bilym kvétem. - 6. Obvodni kulturni dim ve zkratce; Sachovy vyraz. - 7. Pokoleni; slovensky "tfisky". - 8. Tropicti savci;
baklazan. - 9. Ctvrty Gtvar prvohor; mésto v RSFSR. - 10. Evropané; popravéi. - 11. Predlozka; skiek vrany. - 12. Sperk. - 13.
LyZarska vétrovka; zajmeno. - 14. KoCovnik; usazenina. - 15. Vytvofena z tenké prlhledné latky. - 16. Nocni podniky; stfedovéky
najezdnik.

Pomfcka: G. Lime. - 9. lka. Zdroj: Panorama kfiZzovky 1/1986, str. 36

Asyrie
Doba stfedoasyrska (1390-1080 pf. n. I.) je nazev pro obdobi sjednoceni Asyrie a pokusy o podmanéni Babylénie. Po

pfechodném uUpadku v 11. stoleti se v obdobi 930-605 pf. n. I. (tzv. doba novoasyrska) z Asyrie stava nejmocngjsi ... (viz
tajenka) Pfedniho vychodu.

1 2 3 4 5 B 7 8§ 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18§

H

VODOROVNE: A. Cast prahy 9; slovensky "obétavé"; zkratka Vietnamské strany pracujicich. - B. Druh bilého vina; Ggastnik
apelaCniho podani (zast.); letec. - C. Désit; zplodiny hofeni; kolek. - D. Kysela pochutina (slovensky); svétadil; ¢len poroty
(slovensky). - E. Tajenka. - F. Pracovni odévy; nevinout; byt ve spanku. - G. Vystfih; chemicky prvek znacky Sb; vrch u
Belehradu. - H. Stepni ptaci; prazsky herec (Otakar); druh médéné rudy. - I. Stehy; nepadat (o desti); bojovy plyn.

SVISLE: 1. Hadfik (obecné); anglicky "lichy". - 2. Casti zad nad lopatkou; ¢ast sloky. - 3. Znagka dlazdidek; prvek schopny tvofit
kyselinotvorné kysliéniky. - 4. Kypfit pidu; horky pas po obou stranach rovniku. - 5. Sada; glykosid obsazeny v aralce. - 6.
Latinsky "a"; poleva na nadobi; SPZ Berouna. - 7. Men&i orchestry; francouzsky malif. - 8. Sovétsky biochemik; Evropan. - 9.
Stfedoamericky stat; fanfara. - 10. Mésto v USA (stat Nebraska); sbor znalc(. - 11. Vzorec nitridu tantalu; méfici elektrotechnicky
pfistroj. - 12. Star$i zajmeno; nechutné napoje. - 13. Zkratka vykonnostni tfidy; jedno ze dvou jmen autora Sherlocka Holmese;
znacka spatu. - 14. Vypracovany Ukol (odborné); planetka. - 15. Obec u Prahy; druh spoje. - 16. SmiSeni kapalin; titul zeny
(slovensky). - 17. Na$ skladatel a dirigent; ma&mit. - 18. SPZ Tabora; uhlovodik.

Pomfcka: 1. Odd. - 10. Eli. Zdroj: Panorama kfiZzovky 1/1986, str. 69
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